PAVINOT HER

VIND . GUGINA

APERITIVI

STIEGL PARACELSUS ZWICKL (A)
STIEGL PARACELSUS ZWICKL (A)
STIEGL 0,0 FREIBIER

PROSECCO “BORGOLUCE”
MOSCATO D "ASTI (0)

AMERICANO

ANALCOLOCI

CRODINO BIONDO

Campari Crodino Bitter. Der alkoholfreie Aperitifgenufs

SAN BITTER

0,33L

0,2L

0,33L

0,1L

0,1L

0,1L

0,1L

4,20

3,60

4,60

6,50

6,50

8,40

von San Pellegrino ist ein belebender Krauteraperitif ohne Alkohol

MINERAL still / prickelnd PLOSE

MINERAL still / prickelnd PLOSE

FRUCHTSAFTE

MANGO / JOHANNISBEERE / ORANGE / APFEL

GALVANINA BIO LIMONADEN

ARANCIA ROSSA / ARANCIA / LIMONATA / POMPELMO

COLA / COLA ZERO

BRASILENA

Orginal Calabrese- Kalabrisches Kaffeegetrank

FRISCHES QUELLWASSER

0,25L
0,75L

0,2L

0,355L

0,25L

1,0L

5,40

5,40

3,60
6,90

4,40

5,90

4,90

2,00



PAVINOT HER

VIND . GUGINA

ANTIPASTI

CAPESANTE ZAFFERANO E FRUTTO DELLA PASSIONE (R-G) 22
Gegrillte Jakobsmuscheln mit Safran und Passionsfrucht

ARANCINO DI RISO CON MOZZARELLA E CREMA DI POMODORO (A-G) 16
Knuspriges Reisballchen mit Mozzarella und Tomatencreme

CALAMARETTI RIPIENI CON VERDURE CROSTACEI E CENERE DI OLIVE (R-B) 21
Gefillte Calamaretti mit GemuUse, Krustentiere und Olivenstaub

FLAN DI FUNGHI PORCINI CON CROCCANTE DI CRUDO E CREMOSO DI 19
PECORINO (A-G)
Steinpilz- Flan mit knusprigen Parmaschinken und Pecorinocreme

ANTIPASTI MISTI (MINIMO PER 2 PERSONE) 21,50 p.P.
Gemischte Antipasti- Platte (tagl. wechselnde Gerichte)

INSALATE

INSALATA MISTA PICCOLA 6,90
Kleiner gemischter Salat

INSALATA MISTA GRANDE 9,90
GroBBer gemischter Salat

INSALATA DI RUCOLA CON SCAGLIE DI PARMIGIANO (G) 7,50
Rucolasalat mit Parmesanspanen

INSALATA DI POMODORINI DATTERINI E CIPOLLA 7
DOLCE DI TROPEA (D)
Datteltomatensalat mit sul3en Tropea- Zwiebeln

Fiir Unser Gedeck verrechnen wir €3,00 pro Person.



PAVINOT HER

VIND . GUGINA

PRIMI

TAGLIATELLE AL LIMONE E CAVIALE (A-G-D) 26
Tagliatelle mit Zitronensauce und Kaviar

CASONCELLI ALLA BARBABIETOLA ROSSA CON BURRO E SALVIA (A-G) 17
Casoncelli gefullt mit Rote Beete und Salbeibutter

CALAMARATA ALLA CARBONARA (A-G-C) 18
Calamarata mit Ei, Guancale und Pecorino

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON RICCI DI MARE E 22
VONGOLE (A-G-R-D)
Spaghetti alla Chitarra mit Seeigel und Venusmuscheln

SECONDI

CARRE DI IBERICO COTTO A BASSA TEMPERATURA CON POURE DI ZUCCA E 35
CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA (G)

Sous vide gegartes Kotelette vom Iberico Schwein mit Kirbis-PlUrée und
karamellisierten roten Zwiebeln

CONIGLIO RIPIENO AL TARTUFO CON POURE DI PATATE E BIETA SALTATA 31
(G-A)
Mit Truffel geflllter Kaninchenbraten mit Kartoffel- Piree und sautierten Mangold

BISTECCA ALLA FIORENTINA (PER 2 PERSONE) 87
Fiorentina Steak (ca. 1kg) mit verschiedenen Beilagen fur 2 Personen
FILETTO DI TONNO CROCCANTE CON UMUS DI CECI (R-A) 29

Thunfischfilet im Pankomantel und Kichererbsen Humus

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 39
Gegrilltes Rinderfilet mit Rosmarinkartoffeln

TAGLICH HABEN WIR AUCH FRISCHEN FISCH MIT BEILAGE FUR 2 79
PERSONEN flr 2 Personen
Fragen Sie gerne unsere Servicepersonal

Goldbrasse, Steinbutt, Wolfsbarsch, Seezunge je nach Verflgbarkeit
In Salzkruste, Mediterraner- Art oder Gegrillt



PAVINOT HER

VIND . GUGINA

DOLCI

TORTINO DI MELE CON GELATO ALLA VANIGLIA (A-C-G) 9,20
Apfeltértchen mit hausgemachten Vanille Eis

CREME BROULE (A-G-C) 8,90
Créme Brulée

MERINGATA ALLA STRACCIATELLA (A-G-C) 8,90
Baiser mit Stracciatellacreme

TIRAMISU (A-C-G) 8,90

CAFFE

AUCH ENTKOFFEINIERT

ESPRESSO 2,30
MACCHIATO (G) 2,50
CAPPUCCINO (G) 3,80
CAFFE CORRETTO (G) 4,20

TEE DIV. SORTEN BIOLOGISCH 4,60
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